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1°.- COMITE ORGANIZADOR

El Ayuntamiento de Monesterio convoca el “V CONCURSO DE COCINA DE LA DEHESA”
teniendo como objetivo promocionar los productos de la dehesa, que forman parte de la
economia e identidad de muchos pueblos de Extremadura: siendo el jamén lberlco el producto

mas emblematico

2°.- PARTICIPANTES

2

Podran participar en el V Concurso de “Cocina de la Dehesa” todos aquellos profesionales que lo
deseen, independientemente del puesto de cocina que desemperien. No podran participar
aquellas personas que hayan conseguido el primer premio en ediciones, anteriores.

La edad minima para partncnpar sera 4618 5 anos
W A
3°.- TEMA DEL CONCURSO 74
7 ¥ -
Se e!aborar/a,un plato en el que deberan predomlnar productos de la dehesa y el Jamon ibérico

de Monestério como producto estrella de |a localiddd.

/.',’

Cada profesional debera elaborar cinco medias raciones para el jurado y una racion para la
mesa de presentacion: El/la participante debera exponer a los miembros del jurado una breve
exphcacnon de la elaboramon de su plato (tematica, decoracnon etc)

vid

4°- SOLICITUDES A
Los participantes deberan enviar la siguiente dqchmentacién:

e . Modelo de solicitud que se adjunta eri el Anexo | de estas bases

» . Lareceta para seis personas, donde aparezca: ingredientes, cantidades ajustadas,
elaboracion en la Ficha que se adjunta en el Anexo Il y fotografia del plato

e Fotocopia del D.N.I. del participante.

e Curriculum Vitae del concuirsante

Deberan ser enviados hasta el 25 de enero de 2019 a través del correo electronico
ayuntamientodemonesterio@gmail.com o en el Registro General del Ayuntamiento de
Monesterio, a la siguiente direccion postal:

AYUNTAMIENTO DE MONESTERIO

V CONCURSO DE COCINA DE LA DEHESA Templarios, 17 — 06260 — Monesterio (Badajoz)
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Una ve% examinadag’ las receta’s bor parte/ d% era on ce;mt% qrgamzadpr se procederé a una
seleccion de un maximo de sefs finaliétas syles sera cbmunlcado/con suficlenfe antelamon la

participacion en la fase final.
5°- LA FINAL

La final se desarrollara el dia 8 de febrero de 2019 en la Escuela Municipal de Hosteleria de
Monesterio sita en la UMDF ANTONIO MORALES RECIO-LAS MORERAS. Avda. de Portugal.

29 de Monesterio (Badajoz).
El tiempo méximo de elaboracion de los platos sera de dos horas.

El horario de comienzo del concurso sera a las 9:30h, teniendo los part;icip'la'nltes que estar
presentes a las 9.00 horas uniformados con ropa profesional adgcuada. En este acto se sorteara
el orden de salida de los participantes, los cuales comenzaran a elaborar su«'f)Iato en intervalos
de 10 minutos. El primero comenzara a las 9:30h y presentara su plato a Ias 11:30h, y el resto de
concursantes lo hara en intervalos de 10 minutos. :

Cada participante podra disponer_.c{;éja'nfayt]ﬂante. 2y
7 Vi

La organizacion pondra-a ‘disposicion de ca’tja participantes 300grs de Jamon de Monesterio,

debiendo aportar Ios concursantes el resto’ ;Ie mgredlentes necésanos siendo estos revisados

previament epor Ia organizacion. . PSR

o7 #

Todas las elaboraciones deberan reahzarse in situ, Nlngun participante podra traer ingredientes
precocmados 0 preparados A pesar de esto, se podra COnsuItar con antelacion por alguna
elaborauon especifica, estando a criterio del comite organlzador la posibilidad de aportarlo el dia

dela fmal

7
Se dotara de un puesto de trabajo con los elementos necesarios para la elaboracion de los

platos, que se compondra de una mesa de trabajo, dos fuegos por concursante y un horno. El
resto de material que cada concursante necesité debera aportarlo individualmente.

Para la presentacion de la receta ante la prensa se permitira, de forma opcional, que cada
concursante pueda traer un plato. Para el resto de las elaboraciones se utilizara un plato
aportado por la organizacion.

6°.- EL JURADO
El jurado estara compuesto por cinco expertos en la materia (sujeto a posible variacion).

La limpieza, destrezas, aprovechamiento de géneros y el orden en el trabajo, seré supervisado
por un miembro del jurado, que estara presente mientras se realizan las elaboraciones;
igualmente sera el encargado de supervisar el cumplimiento de las bases de este concurso. Esta



o2 OO Mobisieri

Excmo. gpﬂu&ﬁﬂ%{g S '

Ayuntamiento .

/._, & / -,' uj‘;//'/f / # ) ’ -/ i ;}_; } j, ‘// ;’}
persona,otorgara una/puntuacloﬁ e 1 a 10 qu sé ﬁ? entre déz%l H;esmegte del lurado y que
servira de desempaté‘en caso de iglaldad de’punt aciones
7°.- CALIFICACIONES
Se calificara

o Elgusto (0a 40 puntos)

» Presencia del producto base del concurso (0 a 20 puntos)
o Laoriginalidad (0 a 20 puntos)

o Presentacion (0 a 20 puntos)

El fallo del Jurado seré inapelable

8°.- PREMIOS 4
Se otorgaran TRES PREMIOS consistentes en: '

1° PREMIO - 800€, Trofeo y Diploma

2° PREMIO — 400€, TrofeoyDipIop'{a/ % 4

N e i

3° PREMIO - 250€, Trofeo y DrpIoma % /{///
44, /9

Ao

Al resto de partiéipantes se les entregara trofecf y D|p|0ma de partlmpamon
9°.- DIFUSION DEL CONCURSO :

Todas las _r__ece_.tas presentadas a concurso podran ser utilizadas por la organizacion, para la
publicacion y difusién en medios de comunicacion del "V Concurso Cocina de la Dehesa”

Siempre que 56 utilicen estas recetas, se hara mencion al autor de las mismas.
10%- ACEPTACION DE LAS BASES

Cualquier participante acepta expresamente estas bases por el mero hecho de concursar. Las
decisiones que adopte la organizacion, sobre todo aquello que no recojan estas bases seran
inapelables.

En Monesterio, a 17 de diciembre d \2018

(. ALCALDE
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ANEXO I
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V CONCURSO “COCINA DE LA DEHESA”
NOMBRE Y APELLIDOS
DNI DOMICILIO :
. POBLACION PROVINCIA
TELEFONO CONTACTO E-MAff /il

CENTRO DE TRABAJO/ESTUDIOS

DOMICILIO

4 cf:’ /; ‘;1}5 #: p 7
C.P. POBLAGION V. PROVINCIA
i ,-' _.3"."
TELEFONO 7 L FAX ﬁ/ i E-_Mi\/ll-:
r"/ v F & 1t A
: ;"'f _ Rl;ﬁSUMIiN CURRICULUM
Ll 5 Y
/.
‘}.’ En LA de de
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NOTA: /'\_"Ia solicitud debe adjmiﬁ;;:se 1a fotocopia del DNI, curriculum y fotografia del plato

En el caso de ir asistido por un ayudante, deber4 remitir obligatoriamente fotocopia del DNI
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ANEXO II
/> I@IG%IA TECNIQA DE LA RECETA /
e y v
INGRLDILN TE ES,NECE{AR!Q; m}m BAELA ‘éoR}CIQN n%,RAcmNES

Productos principalgf cantidades (gramos o unidades) Observaciones:

Preparacion:

Descripcion de la elaboragién de la receta.
P £& 3
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Fi'ﬁal_ y montaje:

Descripcion del final del plato







