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BASES | edici6 CONCURS
INTERNACIONAL “ARROCITO DE
CASTELLO”

1.-DENOMINACIO | OBJECTIUS.-

El Patronat Municipal de Turisme de Castello,
convoca la “I° Edicié del Concurs Internacional
d'Arrocito de Castell6” amb [I'objectiu de
promocionar la ciutat i posar en valor, un dels
plats més tipics de la seua gastronomia, el qual
sera realitzat pels participants segons les
condicions seguents:

1°.- Sera obligatori elaborar un “Arrocito de
Castell6” a llenya, amb tots els ingredients que
s'indiquen en la llista: oli d'oliva verge extra,
tomata, carxofes, alls, sepionet de la punxa,
llagostins de Castelld, rap, fumet i arros.

2°.- El cuiner haura d'elaborar un “Arrocito de
Castell6” de 10 racions, segons la recepta
confeccionada pel reconegut xef Miguel Barrera.

3°2.- L'Organitzacié proveira als concursants
de tots els ingredients i elements necessaris per
a la realitzacio “de I'Arrocito de Castello”.

4t.- De l'arros cuinat, s'emplataran xicotetes
racions que passaran al jurat.

5°.- La resta de les racions, es passaran a
I'Organitzacio perqué les persones assistents el
degusten.

6°.- Es demana a les i els participants, que
desitgen incloure “Arrocito de Castell6” en la
carta dels seus restaurants, que I' elaboren i el
descriguen com a tal. Per a aix0 se'ls entregara
el diploma de participacié que podra ser utilitzat
com a publicitat en els seus respectius
establiments.

2.-LLOC | DATA DE REALITZACIO
DEL CONCURS

La celebracié del Primer Concurs Internacional
d'Arrocito de Castelld, tindra lloc el dilluns 14 de
maig de 2018, a les 10:00 am, en el Passeig
Buenavista del Grau de Castell6.

BASES | edicién CONCURSO
INTERNACIONAL “ARROCITO DE
CASTELLO”

1.-DENOMINACION Y OBJETIVOS.-

El Patronato Municipal de Turismo de
Castellon, convoca la “l° Edicion del Concurso
Internacional de Arrocito de Castell6” con el
objetivo de promocionar la ciudad y poner en
valor, uno de los platos més tipicos de su
gastronomia, el cual sera realizado por los
participantes segun las siguientes condiciones:

1°.- Seréa obligatorio elaborar un “Arrocito de
Castell6” a lefia, con todos los ingredientes que
se indican en la lista: aceite de oliva virgen
extra, tomates, alcachofas, ajos, sepionet de la
punxa, langostinos de Castell6, rape, fumet y
arroz.

2°.- El cocinero debera elaborar un “Arrocito
de Castell6” de 10 raciones, segln la receta
confeccionada por el reconocido chef Miguel

Barrera.

3%- La Organizacion proveerd a los
concursantes de todos los ingredientes vy
elementos necesarios para la realizacion del
“Arrocito de Castello”.

4°- Del arroz cocinado, se emplataran
pequefas raciones que pasaran al jurado.

5°- EI resto de raciones,
disposicion de la Organizacion
degustacion entre los asistentes.

pasardn a
para su

6°.- Se ruega a las y los participantes, que
deseen incluir “Arrocito de Castell¢” en la carta
de sus restaurantes, que lo elaboren y lo
describan como tal. Para ello se les entregara el
diploma de participacion que podra ser utilizado

como publicidad en sus  respectivos

establecimientos.
2.-LUGAR ’Y FECHA DE
REALIZACION DEL
CONCURSO

La celebraciéon del Primer  Concurso

Internacional de Arrocito de Castello, tendra
lugar el lunes 14 de mayo de 2018, a las
10:00am, en el Paseo Buenavista del Grao de
Castelldn.
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3.-PREMIS | DIPLOMES

Primer premi: 1.000 € + trofeu +
diploma

Segon premi: 500 € + trofeu +
diploma

Tercer premi: 300 € + trofeu +
diploma

Els premis s'abonaran per mitja de transferéncia

bancaria, prévia retencié de I'impost de retencid
de persones fisiques (IRPF)

4.-REQUISITS DELS PARTICIPANTS

1°- Poden inscriure's totes i tots els
professionals del sector, nacionals o estrangers,
sempre que ho facen mitjancant la representacio
d'una empresa o entitat afi a la gastronomia i
s'acredite amb la documentacié corresponent.

2°.- La o el cuiner ha d'estar acompanyat d'un
ajudant de cuina.

3°.- Ambdods, hauran de disposar del carnet
(actualitzat) de manipulador d'aliments.

4°.- Les i els cuiners participants hauran de
vestir 'uniforme reglamentari.

5.- SOL-LICITUD D'INSCRIPCIO

Es disposaran d'un maxim de 20 concursants,
(els ajudants de cuina no computaran).

Les persones interessades hauran de remetre
I'imprés de sol-licitud degudament omplit, abans
del dia 27 d'abril de 2018 per adreca electronica
a tecnhico@castellonturismo.com

La seleccion, la dura un equip tecnic del
Patronat Municipal de Turisme de Castelld, qui
comunicara la llista amb totes les persones
admeses el 7 de maig de 2018.

Les i els participants seleccionats, hauran
d'abonar una quota d'inscripcié de 80 € durant
els 5 dies posteriors a la publicacio del llistat (en
el que s'informara de les condicions per a
formalitzar la participacio).

3.-PREMIOS Y DIPLOMAS

Primer premio: 1.000 € + trofeo
+ diploma

Segundo premio: 500 € +
trofeo + diploma

Tercer premio: 300 € + trofeo +
diploma

Los premios se abonaran mediante transferencia
bancaria, previa retencion del impuesto de
retencion de personas fisicas (IRPF)

4.-REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES

1°.- Pueden inscribirse todas y todos los
profesionales del sector, nacionales o
extranjeros, siempre que lo hagan bajo la
representacion de una empresa o entidad afin a
la gastronomia y se acredite con la
documentacion correspondiente.

2°.- La o el cocinero debe estar acompafiado
de un ayudante de cocina.

3°- Ambos, deberan disponer del carnet
(actualizado) de manipulador de alimentos.

4°.- Las y los cocineros participantes deberan
vestir el uniforme reglamentario.

5.- SOLICITUD DE INSCRIPCION

Se dispondran de un maximo de 20
concursantes, (los ayudantes de cocina no
computaréan).

Las personas interesadas deberan remitir el

impreso de solicitud debidamente
cumplimentado, antes del dia 27 de abril de
2018 por emalil a

tecnico@castellonturismo.com.

La seleccion, sera llevada cabo por un equipo
técnico del Patronato Municipal de Turismo de
Castellon, quién comunicara la lista de todas las
personas admitidas el 7 de mayo de 2018.

Los/las participantes seleccionados, deberan
abonar una cuota de inscripcion de 80 € durante
los 5 dias posteriores a la publicacion del listado
(en el que se informara de las condiciones para
formalizar la participacion).
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L'allotiament i les dietes de
concursants sera pel seu compte.

les persones

El fet de no presentar-se al concurs donara lloc
a la pérdua dels drets aixi con a la possibilitat de
qualsevol reclamacio.

Per a descarregar la sol-licitud d'inscripcio
(vegeu full adjunt)

6.-EL JURAT

Els premis seran atorgats per un Jurat
Qualificador que estara format per dotze
membres, entre els que es trobaran reconeguts
xefs amb estrelles Michelin i sols Repsol, aixi
com periodistes del mén de la gastronomia.

La composicié del Jurat Qualificador es fara
publica, com a minim, abans de linici del
Concurs.

sera

La decisi6 del Jurat

inapel-lable.

Qualificador

El Jurat Qualificador valorara aspectes com: la
coccio de l'arros, el sabor, la presentacid i el
color.

Sera desqualificat automaticament l'arros que
continga algun ingredient diferent de la formula
presentada per I'organitzacio.
La participaci6 en este concurs
I'acceptacio total de les Bases.

suposa

El alojamiento y las dietas de los/las

concursantes ira a cargo de los mismos.

La no presentacion al concurso dara lugar a la
pérdida de los derechos asi como a la
posibilidad de cualquier reclamacion.

Descargar solicitud de inscripcién (ver hoja
adjunta)

6.-EL JURADO

Los premios seran otorgados por un Jurado
Calificador que estara formado por doce
miembros, entre los que se encontrardn
reconocidos chefs con Estrellas Michelin y
Soles Repsol, asi como periodistas del mundo
de la gastronomia.

La composicién del Jurado Calificador se hara
publica, como minimo, antes del inicio del
Concurso.

sera

La decision del Jurado Calificador

inapelable.

El Jurado Calificador valorara aspectos como: la
coccion del arroz, el sabor, la presentacion y el
color.

Sera descalificado autométicamente el arroz
gue contenga algun ingrediente diferente a la
férmula presentada por la organizacion.

La participacion en este concurso supone la
aceptacion total de las Bases.
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I edici6é CONCURS INTERNACIONAL «ARROCITO DE CASTELLO» i
I edicion CONCURSO INTERNACIONAL DE «<ARROCITO DE CASTELLO»

BUTLLETA D’INSCRIPCI’O
BOLETIN DE INSCRIPCION

NOM DE L’ESTABLIMENT / NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO:

CIFINIF: TELEFONS /| TELEFONOS:

ADREGA | DIRECCION:

CP: POBLACIO | POBLACION:

CUINER / COCINERO:

TELEFONS | TELEFONOS:
EMAIL:

AJUDANT DE CUINA / AYUDANTE DE COCINA:

TELEFONS | TELEFONOS:
ONS / ONOS EMAIL:

OBSERVACIONS/ OBSERVACIONES:

Declare acceptar les Bases d'aquesta Convocatoria,
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